
【
お
し
な
が
き
】

酒
粕
う
ど
ん

九
三
〇
円

や
ま
び
こ
弁
天
の
看
板
お
う
ど
ん

コ
ク
の
あ
る
酒
粕
汁
が
た
っ
ぷ
り
と
麺
に
絡
み
季
節
を

問
わ
ず
食
べ
た
く
な
る
京
都
で
し
か
味
わ
え
な
か
っ
た
一
品

お
ろ
し
し
ょ
う
が
を
混
ぜ
る
と
一
味
変
わ
り
二
度
楽
し
め
る

《
酒
粕
の
効
能
》
・
コ
レ
ス
テ
ロ
ー
ル
を
下
げ
て
、
血
液
サ
ラ
サ
ラ

・
が
ん
抑
制
効
果

・
ア
レ
ル
ギ
ー
体
質
の
改
善

・
ア
ル
ツ
ハ
イ
マ
ー
の
予
防

・
骨
粗
し
ょ
う
症
予
防

様
々
な
効
能
か
ら
“
飲
む
点
滴
”
と
も
言
わ
れ
る

牛
す
じ
カ
レ
ー
う
ど
ん

九
三
〇
円

牛
す
じ
う
ど
ん

九
三
〇
円

京
都
を
味
わ
え
る
お
う
ど
ん

九
条
ネ
ギ
う
ど
ん

九
一
〇
円

に
し
ん
う
ど
ん

九
一
〇
円

け
い
ら
ん
う
ど
ん

七
九
〇
円

（
玉
子
と
じ
の
あ
ん
か
け
）

京
風
た
ぬ
き
う
ど
ん

七
九
〇
円

（
甘
あ
げ
入
り
の
あ
ん
か
け
）

京
風
カ
レ
ー
う
ど
ん

九
一
〇
円

（
甘
あ
げ
入
り
の
カ
レ
ー
う
ど
ん
、
肉
入
り
）

辛
め
に
調
合
し
た
ト
ロ
ト
ロ
ご
ろ
ご
ろ
の
牛
す
じ
が

ま
ろ
や
か
で
ス
パ
イ
シ
ー
な
カ
レ
ー
出
汁
と
絡
ん
で
絶
品

ご
は
ん
と
の
セ
ッ
ト
は
欠
か
せ
な
い

辛
め
に
調
合
し
た
ト
ロ
ト
ロ
ご
ろ
ご
ろ
の
牛
す
じ
が

関
西
和
風
だ
し
に
溶
け
込
ん
だ
絶
品
の
ひ
と
品
。

最
後
に
ご
は
ん
を
入
れ
て
、
お
じ
や
風
に
。
二
度
楽
し
め
ま
す

温
玉
ト
ッ
ピ
ン
グ
は
欠
か
せ
な
い

各
メ
ニ
ュ
ー
麺
の
量
変
更
で
き
ま
す

・

盛
り
（
＋
半
玉
）

七
〇
円

・
大
盛
り
（
＋
１
玉
）
一
四
〇
円

※

替
え
玉
は
で
き
な
い
た
め
、

は
じ
め
に
麺
の
量
を
変
更
く
だ
さ
い

1.5

京
都
か
ら
直
送
の
九
条
ネ
ギ
、
選
び
抜
か
れ
た
食
材
、
国
産
小
麦
を
い
ち
か
ら

ブ
レ
ン
ド
し
、
熟
成
さ
せ
た
京
風
麺
（
つ
る
つ
る
モ
チ
モ
チ
の
細
麺
）
を
ど
う
ぞ

月
桂
冠
の
酒
粕
を

京
都
よ
り
取
寄
せ

き
ざ
み
あ
げ
カ
レ
ー
う
ど
ん

七
六
〇
円

肉
カ
レ
ー
う
ど
ん

八
三
〇
円

肉
き
ざ
み
あ
げ
カ
レ
ー
う
ど
ん

九
一
〇
円

京
風
カ
レ
ー
う
ど
ん

九
一
〇
円

（
甘
あ
げ
入
り
の
カ
レ
ー
う
ど
ん
、
肉
入
り
）

牛
す
じ
カ
レ
ー
う
ど
ん

九
三
〇
円

牛
す
じ
カ
レ
ー
つ
け
う
ど
ん※

冷
盛
の
み

九
八
〇
円

カ
レ
ー
の
お
う
ど
ん

牛すじうどん
※写真は
温玉トッピング

関
西
和
風
だ
し
と
カ
レ
ー
ス
パ
イ
ス
が

織
り
な
す
ま
ろ
や
か
な
旨
味
。

ご
は
ん
と
共
に
ど
う
ぞ

（
酒
粕
、
鶏
肉
、

き
ざ
み
あ
げ

九
条
ネ
ギ
、

大
根
、
人
参
）牛すじカレーうどん

※

肉
無
し

※

カ
レ
ー
ご
注
文
の
際
は
、

紙
エ
プ
ロ
ン
の
ご
用
意
が

ご
ざ
い
ま
す
。

お
申
し
付
け
く
だ
さ
い

定
番
の
お
う
ど
ん

か
け
う
ど
ん

五
六
〇
円

月
見
う
ど
ん

六
三
〇
円

玉
子
と
じ
う
ど
ん

六
三
〇
円

あ
ん
か
け
う
ど
ん

六
五
〇
円

き
つ
ね
う
ど
ん

七
一
〇
円

肉
う
ど
ん

八
一
〇
円

肉
玉
子
と
じ
う
ど
ん

八
九
〇
円

肉
温
玉
う
ど
ん

八
九
〇
円

肉
キ
ム
チ
う
ど
ん

九
四
〇
円

肉
温
玉
キ
ム
チ
う
ど
ん
一
〇
一
〇
円

肉温玉
キムチうどん

京風カレーうどん

全
て
税
込
表
示

※
鶏
肉
増
し
で
き
ま
す

一
二
〇
円

肉玉子とじうどん

おすすめ
梅干トッピング

九条ネギうどん

京風たぬきうどん

けいらんうどんおすすめは ←
肉皿ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞ

参考)
１玉 150g



鍋
焼
き
う
ど
ん

九
〇
〇
円

（
天
ぷ
ら
、
鶏
肉
、
卵
、

九
条
ネ
ギ
、
の
り
、
か
ま
ぼ
こ
）

キ
ム
チ
鍋
焼
き
う
ど
ん

一
〇
〇
〇
円

（
天
ぷ
ら
、
鶏
肉
、
卵
、
キ
ム
チ

九
条
ネ
ギ
、
の
り
、
か
ま
ぼ
こ
）

肉
鍋
焼
き
う
ど
ん

一
一
〇
〇
円

（
天
ぷ
ら
、
牛
肉
、
卵
、

九
条
ネ
ギ
、
の
り
、
か
ま
ぼ
こ
）

肉
キ
ム
チ
鍋
焼
き
う
ど
ん

一
二
〇
〇
円

（
天
ぷ
ら
、
牛
肉
、
卵
、
キ
ム
チ

九
条
ネ
ギ
、
の
り
、
か
ま
ぼ
こ
）

鍋
焼
き
の
お
う
ど
ん

鍋焼きうどん

京
風
麺
が
鍋
で
煮
込
ま
れ
、
超
も
っ
ち
も
ち
に
。

体
ポ
カ
ポ
カ
あ
っ
た
ま
る
。
ご
は
ん
も
進
む
一
品

牛すじ味噌煮込みうどん

ざ
る
う
ど
ん

六
五
〇
円

肉
ざ
る
う
ど
ん

八
七
〇
円

梅
干
ざ
る
う
ど
ん

六
七
〇
円

梅
干
肉
ざ
る
う
ど
ん

八
九
〇
円

つ
け
麺
の
お
う
ど
ん

釜揚げとりなんば
（九条ネギ、鶏肉、うずら）

釜揚げうどん
（九条ネギ、うずら、

しょうが、ごま）

※冷盛の場合はきざみのり付
梅干があるときは、のり無

肉ざるうどん

味
噌
煮
込
み
う
ど
ん

九
〇
〇
円

（
八
丁
味
噌
、
き
ざ
み
あ
げ
、
鶏
肉
、

卵
、
九
条
ネ
ギ
、
か
ま
ぼ
こ
）

キ
ム
チ
味
噌
煮
込
み
う
ど
ん

一
〇
〇
〇
円

（
八
丁
味
噌
、
き
ざ
み
あ
げ
、
鶏
肉
、

キ
ム
チ
、
卵
、
九
条
ネ
ギ
、
か
ま
ぼ
こ
）

肉
味
噌
煮
込
み
う
ど
ん

一
一
〇
〇
円

（
八
丁
味
噌
、
き
ざ
み
あ
げ
、
牛
肉
、

卵
、
九
条
ネ
ギ
、
か
ま
ぼ
こ
）

肉
キ
ム
チ
味
噌
煮
込
み
う
ど
ん

一
二
〇
〇
円

（
八
丁
味
噌
、
き
ざ
み
あ
げ
、
牛
肉
、

キ
ム
チ
、
卵
、
九
条
ネ
ギ
、
か
ま
ぼ
こ
）

牛
す
じ
味
噌
煮
込
み
う
ど
ん

一
二
〇
〇
円

（
八
丁
味
噌
、
き
ざ
み
あ
げ
、
牛
す
じ
、

卵
、
九
条
ネ
ギ
、
か
ま
ぼ
こ
）

牛
す
じ
カ
レ
ー
つ
け
う
ど
ん

九
八
〇
円

※

冷
盛
の
み

牛
す
じ
ざ
る
う
ど
ん

※

冷
盛
の
み

一
〇
一
〇
円

（
ざ
る
つ
け
汁
と
牛
す
じ
の
煮
込
み
に
つ
け
て

２
種
の
味
が
楽
し
め
る

う
ず
ら
無
、
温
玉
無

オ
ス
ス
メ
は
温
玉ﾄｯ

ﾋ
ﾟﾝ
ｸ
ﾞ

の

盛

）

牛すじカレーつけうどん

牛すじざるうどん
写真は温玉ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞ 釜

揚
げ
う
ど
ん

六
五
〇
円

肉
釜
揚
げ
う
ど
ん

八
七
〇
円

梅
干
釜
揚
げ
う
ど
ん

六
七
〇
円

梅
干
肉
釜
揚
げ
う
ど
ん

八
九
〇
円

釜
揚
げ
と
り
な
ん
ば

八
五
〇
円

※

釜
揚
げ
は
温
か
い
つ
け
汁
に
な
り
ま
す

※

釜
揚
げ
は
麺
が
冷
盛
に
変
更
で
き
ま
す

肉鍋焼きうどん

肉キムチ味噌煮込みうどん

梅干肉ざるうどん

※

鍋
焼
き
う
ど
ん
を

あ
っ
さ
り
と

お
召
し
上
が
り

さ
れ
た
い
場
合
は
、

天
ぷ
ら
を

〟
き
ざ
み
あ
げ
〝
に

変
更
可
能
で
す

全
て
税
込
表
示

1.5

※

鶏
肉
増
し
で
き
ま
す

一
二
〇
円

※
鶏
肉
増
し
で
き
ま
す

一
二
〇
円

※

鶏
肉
増
し

で
き
ま
す

一
二
〇
円

※

鶏
肉
増
し

で
き
ま
す

一
二
〇
円

※

鶏
肉
増
し
で
き
ま
す

一
二
〇
円

←←

各
メ
ニ
ュ
ー
麺
の
量
変
更
で
き
ま
す

・

盛
り
（
＋
半
玉
）

七
〇
円

・
大
盛
り
（
＋
１
玉
）
一
四
〇
円

※

替
え
玉
は
で
き
ま
せ
ん

1.5



牛
す
じ
の
煮
込
み

六
二
〇
円

牛
肉
の
京
風
だ
し
煮

温
玉
入

五
三
〇
円

キ
ム
チ
入

五
八
〇
円

鶏
肉
の
京
風
だ
し
煮

五
〇
〇
円

九
条
ネ
ギ
の
京
風
だ
し
煮

五
五
〇
円

に
し
ん
の
甘
辛
煮

六
二
〇
円

厳
選
キ
ム
チ

三
二
〇
円

厳
選
ら
っ
き
ょ
キ
ム
チ

三
二
〇
円

ド
リ
ン
ク

（
月
桂
冠
。
京
の
名
水
「
伏
水
」
で
時
間
を
か
け
て

つ
く
り
あ
げ
た
お
酒
。
ま
ろ
や
か
な
旨
み
の
辛
口
）

■
お
酒

ア
サ
ヒ
ド
ラ
イ
ゼ
ロ

四
二
〇
円

懐
か
し
の
瓶
ラ
ム
ネ

二
〇
〇
円

オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス

一
五
〇
円

■
ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル
／
ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

生
ビ
ー
ル

小

三
五
〇
円

生
ビ
ー
ル

中

五
〇
〇
円

瓶
ビ
ー
ル
（
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ
）

五
五
〇
円

京
山
水
（
日
本
酒
）

五
〇
〇
円

※

数
量
限
定

一
品
料
理

お
う
ど
ん
の
前
に
、
ご
飯
と
一
緒
に

お
酒
の
お
供
に
、
い
か
が
で
す
か

牛すじの煮込み
牛肉の京風だし煮

温玉入

鶏肉の京風だし煮

九条ネギの京風だし煮にしんの甘辛煮

お
持
ち
帰
り

ゆ
か
り
小

二
五
〇
円

ゆ
か
り
大
（
袋
詰
め
）

四
八
〇
円

※

そ
の
他
、
お
う
ど
ん
、
お
出
汁
、

一
品
料
理
も
お
持
帰
り
で
き
ま
す
（
別
紙
）

子
供
か
け
う
ど
ん※

冷
や
し
可

二
六
〇
円

子
供
玉
子
と
じ
う
ど
ん

三
〇
〇
円

子
供
肉
う
ど
ん

三
七
〇
円

子
供
カ
レ
ー
う
ど
ん
（
肉
入
り
）

三
八
〇
円

お
子
様
の
お
う
ど
ん

※

半
玉
、
小
学
生
以
下
対
象

麺
の
量
は
変
更
不
可

ご
は
ん
小

一
五
〇
円

ご
は
ん
中

一
八
〇
円

ご
は
ん
大

二
一
〇
円

ご
は
ん

ネ
ギ
増
し

一
二
〇
円

角
も
ち

一
〇
〇
円

温
玉

一
〇
〇
円

梅
干

一
〇
〇
円

鶏
肉
増
し

一
二
〇
円

ト
ッ
ピ
ン
グ ガ

ス
釜
で
一
気
に
炊
き
上
げ
た
も
ち
も
ち
の
ご
は
ん
。

お
う
ど
ん
と
ご
は
ん
を
一
緒
に
食
べ
る
の
が
京
都
流
。

※

お
漬
物
、
ゆ
か
り
付

一
六
〇
円

甘
あ
げ

一
五
〇
円

肉
皿

二
六
〇
円

（※

牛
肉
）

※

鶏
肉
が
入
っ
て
い
る
お
う
ど
ん
の
み

牛すじの煮込み

ゆかり小

牛肉の京風だし煮
キムチ入

ト
ッ
ピ
ン
グ

キ
ム
チ

ご来店ありがとうございます！
皆様につるつるモチモチのおうどんを

召し上がっていただきたいため、
切りたて湯がきたてのおうどんをご提供しています。

そのため混雑時はお時間をいただく場合がございます。
“私も必死でおうどんを打っている

つもりですが、、、頑張ります！“
またメニューによってはご提供の順番が前後する
場合もございます。ご了承おねがい致します 。
お子様にはできる限り優先しておうどんを

お出しいたしますので、ご注文時に
ぜひお申し付けください。

皆様に、明るく雰囲気の良い店内で、心も体も
元気になれるおうどんを召し上がっていただけるように、

そして皆様に愛されるお店になれるように、がんばります！

店主からのひとこと

全
て
税
込
表
示

※

数
量
限
定



カレーうどん
ダブル

カレー

おうどん

きざみ海苔

とろろ芋

ごはん（小）

※ごはんの量変更可
・多目 ＋20円
・少な目 ー20円

※麺の量も変更可
1.5盛(+半玉)+70円、大盛(+1玉)+140円

カレーの具をお選びください

・牛すじ入り
10３0円

・肉きざみあげ入り
1010円

・肉入り
93０円

・きざみあげ入り
86０円

大盛りの器からこぼれそうなほどたっぷり！ぜひチャレンジしてみては＾＾
大関級：めん１.５盛×ごはん多め 横綱級：めん大盛×ごはん多め

全
て
税
込
表
示



※価格はお持帰り価格（税込）になります

店内お持帰りﾒﾆｭー

酒粕うどん ・・￥９５０

牛すじカレーうどん ・・・￥９５０

牛すじうどん ・・・・￥９５０

月桂冠の酒粕使用

きざみあげカレーうどん ￥７８０
肉カレーうどん ￥８５０
肉きざみあげカレーうどん ￥９３０

※肉無し

かけうどん ・・・・・￥５６０
きつねうどん ・・・・￥７３０
肉うどん ・・・・・・￥８３０

やまびこ弁天の看板おうどん

カレーのおうどん

定番のおうどん

■定休日 月、火 ■住所 つくば市西大沼１２８－４

■営業時間 11：30～14：30 L.O.
17：00～20：00 L.O. ID：yamabikobenten

ＴＥＬ：０２９－８１９－１０４１

普通盛のみ★麺の1.5盛、大盛はできません★

鍋焼きうどん ￥ ９００
肉鍋焼きうどん ￥１１００

味噌煮込みうどん ￥ ９００
肉味噌煮込みうどん ￥１１００
牛すじ味噌煮込みうどん￥１２００

ざるうどん ￥６５０※
肉ざるうどん ￥８７０※
梅干ざるうどん ￥６９０
梅干肉ざるうどん￥９１０

一品料理
ご飯と一緒に
お酒のお供に

その他のおうどん

※鍋焼きのうどんは生卵も温玉も付きません
※ざる、肉ざるのうずら卵は付きません

【鍋焼きのおうどん※】

【ざるのおうどん】

電話で事前注文がおすすめです

【京都を味わえるおうどん】

九条ネギうどん ￥９３０
にしんうどん ￥９３０

や
ま
び
こ
弁
天
の
お
う
ど
ん
は

生
も
の
で
す
。
食
品
添
加
物
、
保
存
料

な
ど
一
切
入
っ
て
お
り
ま
せ
ん
。

冷
蔵
保
存
の
上
、
当
日
中
に
お
召
し

上
が
り
く
だ
さ
い

※
生
麺
で
の
ご
提
供
で
す
。
ご
家
庭
で

ゆ
が
き
が
必
要
に
な
り
ま
す

※日時ご指定も承ります。ご来店でのお持帰注文はお時間をいただきます。

各ﾄｯﾋ゚ ﾝｸ゙ も可
(温玉￥100／角もち￥100／ネギ増し￥120／甘あげ￥150／梅干￥100／肉皿￥260)

京風お出汁（360ml） ￥２４０
京風カレー出汁（360ml） ￥２８０

京番茶（280g） ￥６３０
ゆかり小 (35g) ￥２５０
ゆかり大（70g） ￥４８０

牛すじの煮込み ・・・・・・・￥６４０
牛肉の京風だし煮(温玉入) ・・・￥５５０
鶏肉の京風だし煮 ・・・・￥５２０
九条ネギの京風だし煮 ・・￥５７０
にしんの甘辛煮 ・・・・￥６４０
厳選キムチ 小(200g) ※冷凍 ・・・￥６００

大(500g) ※冷凍 ・・￥１４００
らっきょうキムチ(200g)・・・・・￥８２０
ごはん(300g)・・・・・・・・・・￥２３０

牛すじざるうどん【ざるうどん＋牛すじの煮込み＝￥１２９０】
牛すじカレーつけうどん【牛すじカレーうどんの冷や盛り＝￥９５０】
京風カレーうどん【肉カレーうどん＋ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞ甘あげ＝￥１０００】

付属のお出汁
360ml

ご自宅でｶｯﾄ

2024.1.19

ｱﾚﾝｼﾞ
ﾒﾆｭｰ

★↓注文の方法（青字）★

5つ以上の商品注文の場合は、
前日 or 半日前の注文をお願いします。

付属のお出汁
360ml

HP : https://yamabikobenten.jp/

↑おうどんに
入れても◎

店内で人気の高い３品です

（しょうが無）

※しょうが無


